KEGLAND FERMZILLA GEN 3
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Tento navod obsahuje dulezZité informace, které se tykaji bezpecného pouzivani a manipulace
s kvasnou nadobou FermZilla. Pfi pouzZiti dbejte na dodrZovani zakladnich bezpecénostnich pokyn(.
Jakékoliv jiné poutziti je pokladdano za neptipustné, a tedy nebezpecné. Dodavatel neruci za Skody
zpUsobené nespravnym pouzivanim.

BEZPECNOSTNi POKYNY:

e Neuvoliujte clampové spoje, kdyz je FermZilla pod tlakem.

e Pokud neni pod tlakem, nevystavujte ji kapalindm nad 50°C. Fermentor Cistéte, omyjte nebo
dezinfikujte pouze studenou vodou.

e Pod tlakem nevystavujte teplotam nad 35°C.

e Fermentor chrante pred pfimym sluncem nebo teplem. Nevystavujte UV zéareni jakéhokoli
druhu, slunecni svétlo znehodnocuje PET.

e Pouzivate-li k zahfivani fermentoru tepelny pds, ponechte jej pouze pod hladinou kapaliny.

e Za zadnych okolnosti nepouzivejte tlak vyssi, nez 2,4 bar a nepfipojujte neregulovany zdroj
tlaku. Jestlize pfipojite externi zdroj tlaku a ujistéte se, Ze ma nezavislé prednastaveni
pojistného ventilu na 2,4 bar nebo niZzsi.

e Pfi fermentaci pod tlakem musi byt k FermZille vZdy ptipojen hradici ventil nastaveny pod 2,4
bar.

e Nezasahujte do pretlakového ventilu. PouZivejte pouze ¢erveny nebo Zluty pretlakovy ventil.

e Pokud dojde k intenzivni fermentaci, kdy se mladina se dostala do kontaktu s pojistnym
ventilem, dikladné ho vycistéte, nez zacnete opétovné kvasit pod tlakem.

e Pokud je fermentor poskrabany, anebo poskozeny, nepouzivejte ho pod tlakem.

e Pokud pouzivate fermentor pod tlakem, provadéjte hydrotest kazdych 24 mésic(, abyste se
ujistili, Ze je jeho poutziti bezpecné.

o Nikdy nepoutzivejte disifi¢itan sodny, anebo hydroxid sodny. PouZivejte pouze doporucené
chemické Cistici a dezinfekéni prostredky.

[J StarSan v predepsané koncentraci.
[l Perkarbonat sodny za poufziti aktivatoru teploty.
[l Habla CIP v pfedepsané koncentraci.

e K Cisténi plastové nddoby nepouzZivejte kartace ani jiné drsné predméty, jeji povrch by se mohl
poskodit.

e Béhem fermentace méjte klapku vidy otevienou. Uzaviraci klapku zaviete az po ukonceni
fermentace, kdy jsou hodnoty na hustoméru stabilni po 3 po sobé jdouci dny.

e Zajistéte, aby byl systém (véetné sbérné nadoby) pred odstranénim sbéru kvasnic bez tlaku.

e Neutahujte karbonizacni uzavéry ptilis na zavity vika nebo sbérné nadoby, mohlo by dojit k
poskozeni zavitu. Doporucujeme pouZivat plastova vicka.

e Pravidelné osetfujte vSechna tésnéni potravinarskou vazelinou.

e Rukojeti z nerezové oceli pfili§ neutahujte na hrdlo FermzZilly.

e Nezvedejte FermZillu, kdyz je plnda. Pokud je naplnéna mladinou, vyvarujte se pfemistovani
FermzZilly, abyste zabranili vniku mladiny do pojistovaciho ventilu.

e Pred zacatkem fermentace vidy provedte test tésnosti.
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KONTROLNi SEZNAM DiLU:

1 x FermZilla plastova nadoba s kovovym krouzkem na hrdle
1 x stojan z nerezové oceli

1 x nerezové madlo

1 x zavitovy krouzek vika

1x ploché viko s éervenym pojistovacim ventilem
2x Cerné vicko

1 x kvasna zatka

1 x nalepovaci teplomér

1 x nalepka s indikatorem hladiny

1x klapkovy ventil

2 x nerezova objimka clamp

2 x tésnéni clamp

1 x sbérna lahvicka v¢. vicka

1 x ndhradni O-krouzek vika

1 x ndhradni O-krouzek sbérné lahvicky

I

kvasna zatka
pojistny ventil

lastové vicko PET
vitko P
nerezové madlo

plastova kvasna nadoba

nerezovy ram

klapkovy ventil clamp
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SESTAVENI ViKA S KVASNOU ZATKOU

o Ujistéte se, Ze je ve vicku o-krouzek. Ten doporucujeme namazat potravinafskou vazelinu,
abyste prodlouZili jeho Zivotnost i Zivotnost zavitl. Pridani lubrikantu také podpofi jeho tésnici
vlastnosti.

e Nasadte viko na hrdlo nadrZe a nasroubujte ho.

e Na jeden z uzavérl nasroubujte ¢erné plastové vicko.

e Ujistéte se, ze je Cerveny pojistovaci ventil umistén ve vicku FermZilly.

e Umistéte kvasnou zatku do zbyvajiciho otvoru ve viku.

MONTAZ NEREZOVEHO MADLA

e VlozZte Sroub do otvoru v kazdé z rukojeti.

o NasSroubujte matici na Sroub. Tuto matici jesté
neutahujte.

o Umistéte rukojeti kolem hrdla FermzZilly, jak je
zndzornéno na obrazku.

e VlozZte druhy Sroub do zbyvajicich otvort na rukojeti a
nasroubujte zbyvajici matici. Utdhnéte dvé matice, a
pritom drzte Srouby, aby se netocily. Neutahujte pfilis,
mohlo by dojit k deformaci hrdla FermZilly.

e Rukojeti by se mély dat volné otacet kolem hrdla
FermZilly, pokud se s nimy otdcet nedd, jsou pfilis
tésné, doporucujeme je povolit.

POZNAMKA: Pii montaZi se doporucuje orientovat rukojet tak, aby odkryty zavit sroubu nejdéle od vés
byl orientovan doleva.
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SESTAVEN{ KLAPKOVEHO VENTILU

Mezi clampové spoje umistéte tésnéni viz obrazek nize. Ujistéte se, Ze tésnéni sedi v drazce. Tésnéni
doporucujeme promazat potravinarskou vazelinou. Poté zajistéte pfiloZenou objimkou.

DEMONTAZ KLAPKOVEHO VENTILU

Pfed demontazi klapkového vypoustéciho ventilu zbavte nadobu tlaku. Pro uvolnéni tlaku v nadobé
zatahnéte za krouzek PRV na viku, dokud neni slyset syceni. Jakmile je nadoba odtlakovana, mize byt
klapkovy ventil demontovan.
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SBERNA LAHEV FERMZILLA

gen 3.1 gen 3.2

pfipojeni clamp 91mm
pripojeni clamp 91mm  e—
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pfipojeni clamp 64mm co———

/ pfipojeni clamp 91mm =
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Sbérna I[dhev ma nékolik vyuZziti. Jeho primarni funkci je sbér kvasinek, Ize jej vSak vyuzZit i pro jiné ucely:

e Dryhop

e Vzorkovaci nddoba

e Sbér a likvidace nezadouciho kalu nebo chmelovych zbytk(
e Karbonizace malych vzorkd produktu

e Nadoba na kultivaci kvasnic

Sbérna lahev FermZilla je vyrobena z tepelné odolného plastu Tritan — je robustni a odolna vucdi
chemikaliim, ale také teplu a zvladne delsi kontakt v horké vodé.

Sestaveni shbérné nadoby
e Doporucuje namazat o-krouzek ve vicku sbérné nadoby
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e Nasroubujte namazanou sbérnou nadobu do zavitu. Dbejte na to, aby nedoslo k pretazeni,
utahnéte jen tolik, abyste vytvofili nepropustné tésnéni.

e Pfipevnéte sbérnou nadobu na klapkovy ventil pomoci clampové objimky a ujistéte se, Ze
tésnéni sedi v draZce na viku sbérné nadoby a klapce.

drazky na tésnéni

Spravna tésnost sbérné nadoby

il |e‘stale \nEiet._Prc: et i MNeni vidét Zadny zavit. Toto je
usazeni O-krouZku je tfeba viko jeité s :
R —— spravné. Meutahujte za tento bod,
i pouze utahujte, dokud neni vidét
Zadny zavit.

1 M/
-.m‘?’."-;nr;a_'_:m'
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PREMISTENi KVASNE NADOBY FERMZILLA

Pokud mate mladinu pfipojenou ve sbérné nadobé, zanechte klapku po celou dobu fermentacniho
procesu otevienou. Skrtici klapka by méla byt uzaviena aZ po ukonéeni fermentace. Pro odstranéni
sbérné nadoby po ukonéeni fermentace je dulleZité odtlakovat cely systém. Tlak v nddobé uvolnite
otevienim skrtici klapky a zatdhnéte za krouZek na pojistném ventilu, dokud z néj neuslysite zadné
syceni. Poté doporucujeme uvolnit jeden z karbonizacnich uzavérd na sbérné nadobé, abyste zajistili,
Ze sbérna nadoba je zcela bez tlaku. Jakmile je systém odtlakovan, mizZe byt skrtici ventil uzavren,
pokud je ve FermZille kapalina.

Sbér kvasinek a kalt

e Abyste mohli sebrat kvasinky, jednoduse nasroubujte sbérnou lahev na kvasinky na trojcestny
klapkovy ventil.

o Skrtici klapka oteviend, kdy? je rukojet otocena ve svislém sméru, a je vypnutd, kdyz je ve
vodorovné poloze. Jakmile je sbérnd lahev nasazena oteviend, mohou kvasnice s klapkovym
ventilem spadnout do sbérné lahve.

e Chlazenim fermentoru se urychli proces vypadavani kvasinek ze suspenze a vyrazné urychli
kvasny proces. Nejjednodussi zplsob, jak zchladit FermZillu, je fermentovat ve vyhrazené
fermentacnim chladnici. Ujistéte se, Ze existuje urcity tlak ve FermZille pti chlazeni, aby se
zabranilo vytvoreni vakua.

e Jakmile je ldhev plnd kvasnic, mliZete ji znovu uzavfit a uloZit do lednice pro dalsi vareni nebo
zlikvidovat, oplachnout a dezinfikovat, pokud jen chcete vypustit kal.

CISTENT FERMZILLY

e Uvolnéte veskery tlak z FermZilly a sbérné nadoby.

e Odstrarite sbérnou nadobu FermZilla, trojcestny klapkovy ventil a viko.

e Oplachnéte stény FermZilly, viko a klapku (véetné vnéjsi strany klapky) studenou vodou napf.
zahradni hadici.

e Pouzitim jemné latky setfete jakékoliv zbytky ze stén nadoby, vika, sbérné nadoby a
klapkového ventilu. NepouZivejte drsné prostiedky, abyste nddobu neposkrabali.

e Znovu nasadte klapkovy ventil a zaviete ho. Sbérnou nddobu nepfipojujte.

e Sbérnou nadobu vyplachnéte a naplrnte studenou vodou a Cisticim pfipravkem (napf. HABLA
CIP) podle navodu na obalu, nasadte viko a protfepejte, aby se uvolnily kvasnice/chmel.

e Poté napliite FermZillu studenou vodou a spravnym davkovanim pripravkd k Cisténi (napfr.
HABLA CIP) uvedeného na obalu. Nenechavejte ptipravky v nadobé déle nez 20 minut, protoze
by mohlo dojit k posSkozeni nadrze.

e Pokud je nasténdach fermentoru velké mnoZstvi chmelu nebo kvasinek, je nejlepsi provést delsi
no¢ni myti pomoci Cistice na bazi kysliku (napf. perkarbonat sodny za pouziti aktivatoru TAED).

e Odstrarite viko a vypustte roztok otevienim klapkového ventilu a poté oplachnéte studenou
vodou.

CISTENI POJISTNEHO VENTILU:

Pokud se pojistny ventil dostane do kontaktu s mladinou, hrozi jeho zalepeni a je nutné ho vycistit. To
Ize snadno provést uvolnénim tlaku ve FermZille zataZzenim za krouzek, dokud v nadobé nezlistane
zadny tlak. Poté ho vysSroubujte a ponoite do Cisticiho roztoku, abyste odstranili vSechny lepkavé
zbytky. Poté ho vydezinfikujte a zasroubujte jej zpét do tlakového vika.
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PouZITi FERMZILLY BEZ TLAKU

FermZilly byly navrzeny pro kvaseni pod tlakem, ale lze je pouzit i bez tlakovani a stacet z nich
samospadem.

PouZiTi FERMZILLY POD TLAKEM

Tlakova fermentace je vrcholnym stupném kvaseni. Témér vSechny komercni pivovary kvasi pod
urcitym tlakem. S FermZillou je mozné kvasit pfi vyssich teplotach, rychleji a produkovat piva s mensim
zdkalem kvasnic.

Provedeni testu tésnosti

Pfed kazdym plnénim kvasné nadoby musite provést kontrolu tlaku vody, abyste se ujistili, Ze vase
spoje jsou nepropustné. Naplite FermZillu trochou vody a poté natlakujte minimalné na 1 bar.
Zkontrolujte netésnosti kolem vsech uzavér(/zavitd prevracenim vzhiru nohama ve vsech smérech,
kde hrozi nebezpeci Uniku.

Pro fermentaci pod tlakem budete potiebovat:

e 2xvicko k syceni a sanitaci
e 1x Silikonovou hadicku s plovakem
e 1x Hradici ventil BlowTie s narazecem Ball lock

Pozndmka: tlakovaci ani hradici sady nejsou soucasti a je tfeba je dokoupit samostatné.

e Tento hradici ventil by mél byt nastaven na vdmi poZadovany tlak (pod hranici 2,4 bar).

e Jakmile kvasite pod tlakem, nesmite uzavirat klapkovy ventil béhem fermentace, pokud mate
ve sbérné lahvicce mladinu, ktera kvasi. Uzavirejte az poté, co 3 dny po sobé naméfite stejnou
hustotu.

e Pfed odsroubovanim sbérné lahvicky se ujistéte, Ze celd nadoba (vcetné sbérné lahvicky) neni
pod tlakem.

TIPY PRO ZACATEK

1. Neni tfeba délat whirpool

Vzhledem k tomu, Ze nyni mate kdnicky fermentor, neni potfeba délat whirpool. Jakmile vase mladina
vychladne, mliZete vylit veskery obsah do fermentoru. Chmel a kal se rychle usadi v kuzelu a vy ho
mUzete snadno vypustit pfimo pres spodni ventil. Priihledna sténa nadrze vam umozni oddélit Cirou
mladinu od kalu mnohem snadnéji.

2. Dry hop

Dry hop lze jednoduse udélat skrz shérnou nadobu. Poté, co jste odstrelili kvasnice a omyli ventil od
necistot jednoduse naplrite sbérnou nddobu vasim oblibenym chmelem a znovu ji nasadte a ventil
otevriete.

Poznamka: Pokud mate tlakovou ldhev s CO2, muzete proplachnout sbérnou lahvicku CO2 a
eliminovat tim oxidaci.
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VOLITELNE PRISLUSENSTVi:

Tlakovaci sada pro kvaseni pod tlakem Izolacni plast pro ochranu pred UV zarenim.

=
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Hradici ventil p¥i kvaSeni pod tlakem. Vzorkovaci sada pro snadné odebrani vzorku
z kvasné nadoby

g “
T

Hop Bong set na studené chmeleni. Vycepni sada pro ¢epovani ndpoje pfimo
z FermZilly.
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https://www.bahnik.cz/tlakovaci-sada-pro-fermzillu-plast/
https://www.bahnik.cz/hradici-ventil-blowtie-2-sada-ball-lock-4bar/
https://www.bahnik.cz/fermzilla-3-hop-bong-set-plast/
https://www.bahnik.cz/fermzilla-izolacni-plast-27l/
https://www.bahnik.cz/vycepni-kohout-bronco-party-pipa-set/
https://www.bahnik.cz/vycepni-sada-ball-lock-beertap-fc-nerez/

Chladici/ohfivaci spirala pro udrzeni Nerezova jimka pro teplomér

pozadované teploty v kvasné nadobé.
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https://www.bahnik.cz/fermzilla-chladici-smycka/
https://www.bahnik.cz/fermzilla-jimka-pro-teplomer-8mm/

